
 

ABENDESSEN             22. Oktober bis 27. Oktober 2018 

																																					 	
	

VORSPEISENSALAT ODER -SUPPE          8.50 
RINDS-TARTAR 90G, MIT BUTTER und TOAST         18.— 
ELSÄSSER FLAMMKUCHEN       17.50 
DER KLASSIKER MIT SPECK, ZWIEBELN und Crème fraîche 
BERGKÄSEFLAMMKUCHEN         18.50 
BERGKÄSE, APFEL, BAUMNÜSSE, SCHNITTLAUCH und Crème fraîche 
saisonaler FLAMMKUCHEN         20.50 
<<Potimarron>> Kürbis-Crème Fraîche mit sautierten Pilzen, 
Rosmarin und Brunnenkresse 
APÉRO riche - étagère für 2 bis 6 Personen p.p. 20.50 
HUMMUS-PLÄTTLI VEGAN        12.50 
Mit Linsenköfte und oliven 
Chäsplättli        14.50 
TOMME ROUGEMONT, CRESTAWALD BIO BERGKÄSE und EIN MONATSKÄSE,  
DAZU QUITTENSENF, NÜSSE und SPROSSEN  
PLÄTTLI MIT DREIERLEI CHARCUTERIE        17.50 
VON DER PUSCHLAVER METZGEREI ZANETTI, 
DAZU ESSIGGURKE UND SALATBOUQUET 
 
PLAT DU JOUR ES HÄT SO LANGS HÄT SIEHE TAFEL 
WOCHENSPEZ: SCHWEINSSchnitzel «Wiener Art»       27.50 
dazu Preiselbeerkonfit, Country Fries und Gurken-Rettichsalat 
WOCHENPASTA: Pasta mit Kürbiswürfeln aus dem Ofen,      20.50 
mit Thymian, Cranberries und griechischem Feta Dodonis 
SALAT DER WOCHE: Belugalinsensalat auf Kohlrabi-CarpacciO    19.50 
mit Orangen, Portulak und gerösteten Haselnüssen (vegan) 
RINDS-TARTAR 180G, MIT BUTTER & TOAST       29.— 
SAISONALE, VEGETARISCHE QUICHE*       19.50 
mit Blumenkohl, Lauch, Bergkäse und Baumnüsse 
QUICHE LORRAINE*        19.50 
SPECK, ZWIEBELN & EI, MIT SALATBOUQUET  
(*für beide Quiches beträgt die Wartezeit min. 20 Minuten)  
TAGESSUPPE       11.50 
Salatschale             15.50 
mit verschiedenem Gemu ̈se, Hausdressing & gerösteten Kernen 
dazu empfehlen wir 
HUMMUS MIT SPROSSEN (VEGAN)             5.50 
CHÈVRE CHAUD MIT RUCOLA UND HONIG          8.50 
POULETBRUST 160g, mit Kräuterbutter      10.50 
IRISCHEn PREMIUM RAUCHLACHS 70g, mit kapern & Meerrettich-Ricotta       12.50 
Hausgemachte Desserts gibt es aus der Vitrine             4.50/10.50 
wir verwenden Schweizer bio Eier, Milch & REGIONALES Fleisch aus artgerechter Haltung. 
unsere speisen werden täglich frisch in unserer Küche zubereitet. Allergene und intoleranzen: diesbezüglich bitten wir sie, 
sich bei unseren mitarbeitenden zu informieren. 
preise inkl. 7.7% MwSt. 


